
Service Restauration-Production
TEL : 04.76.29.80.65

  
    MENU ECOLE

                  SEMAINE DU   08   JUIN AU 1  2   JUIN 202  6  

LUNDI 08 JUIN:LUNDI 08 JUIN:
Salade de Pâtes composée* 

à base de thon
Fromage babybel

Abricot
Pain MARDIMARDI     09 JUIN 09 JUIN    ::    

 Haut de cuisse /pilon froid
 Sv : œuf dur*

 Salade de tomate - pdet *(féta, maïs)

Yaourt aromatisé
MERCREDI 10 JUIN :MERCREDI 10 JUIN :  Tarte aux fruits
Repas du centre aéré Pain

Concombre à la grecque * 
Émincé de veau*(VF) 
sv : steak végétal *

Salade de riz
Éclair vanille

Pain     JEUDI 11 JUIN  :JEUDI 11 JUIN  :  

Sardine au citron
Tarte au fromage 

Salade verte
Glace

VENDREDI 12 JUIN :VENDREDI 12 JUIN :  
Filet de poisson à l’huile d’olive

Taboulé aux courgettes
 Yaourt nature

Cerises
Pain

BON APPÉTIT !

la cuisine centrale se laisse le droit  de modifier les menus en cas de problème de livraison. Merci de votre 
compréhension.
       : Aliments issus de l'agriculture biologique            :Aliments issus de la région       : Plat végétarien
   VBF: viande bovine française              - pêche responsable *:le « fait maison »
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