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TEL : 04.76.29.80.65

    
    MENU ECOLE

                  SEMAINE DU 22 SEPTEMBRE AU 26 SEPTEMBRE 2025  

LUNDI  22 SEPTEMBRE  : LUNDI  22 SEPTEMBRE  : 
Carottes râpées de la région *

Saucisse de Toulouse*
Sp + sv : saucisse végétale* 

Lentilles *

Pain MARDI  23 SEPTEMBRE  :MARDI  23 SEPTEMBRE  :
Omelette

Gratin de blettes aux pommes de terre*
Fromage «kiri »
 Tarte Pomme 

Pain
MERCREDI 24 SEPTEMBRE :MERCREDI 24 SEPTEMBRE :

Repas du centre aéré
Betteraves cuite en cube*

Steak haché
Sv : steak de soja
Pomme noisette

Petit suisse aux fruits 
Pain     JEUDI 25 SEPTEMBRE   :JEUDI 25 SEPTEMBRE   :

 
Filet de poisson meunière citronné* 

Purée de panais  
Babybel
Raisin

VENDREDI 26 SEPTEMBRE   :VENDREDI 26 SEPTEMBRE   : Pain
Salade de tomates bio mozzarelle*

Estouffade de bœuf bio aux olives *(VBF) 
Sv :  poisson aux olives*

Gnocchis 
Fromage blanc à la confiture de fraise

Pain 
BON APPETIT !

la cuisine centrale se laisse le droit  de modifier les menus en cas de problème de livraison. Merci de votre  
compréhension.
       : Aliments issus de l'agriculture biologique             :Aliments issus de la région  :  Repas végétarien
   VBF: viande bovine française              - pêche responsable *:le «  fait maison »
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