Service Restauration-Production J

TEL : 04.76.29.80.65 \ /
MENU ECOLE =A

SEMAINE DU 09 JUIN AU 13 JUIN 2025

LUNDI 09 JUIN:
FERIE
MARDI 10 JUIN:
Carottes rapées™ @
Pates a I’emmental rapé* @
Sauce bolognaise végétale * g V)
Abricot =8
MERCREDI 11 JUIN : Pain 'y
Repas du centre aéreé
Concombre a la grecque *
Emincé de veau* v @
sv : steak végétal * (V)
Riz pilaf *
Eclair vanille
Pain 'y JEUDI 12 JUIN :
Roulé au fromage
Omelette o
Epinards béchamel*
Glace
VENDREDI 13 JUIN : Pain &
Taboulé
Filet de poisson a I’huile d’olive*
Flan de courgette* &
Cerises @
Pain =.
BON APPETIT !

la cuisine centrale se laisse le droit de modifier les menus en cas de probleme de livraison. Merci de votre
comprehension.

@ : Aliments issus de l'agriculture biologique %.’Aliments issus de la région V' Plat végétarien
VBF': viande bovine frangaise —_ - péche responsable *:le « fait maison »
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