
Service Restauration-Production
TEL : 04.76.29.80.65   

  
  MENU ECOLE

                 SEMAINE DU 30 JUIN AU 04 JUILLET 2025  

LUNDI 30 JUIN:LUNDI 30 JUIN:  
Poisson pané - citron

Printanière de légumes*
(haricots verts, carottes, pommes de terre)

Fromage «kiri »
Pastèque 

Pain MARDIMARDI     01 JUILLET 01 JUILLET    ::    

Salade verte*
Croque fromage

 Petit suisse aux fruits
Fraises

Pain
MERCREDI 02 JUILLET :MERCREDI 02 JUILLET :  

Repas du centre aéré
Crêpe au fromage

Omelette
Brocolis sautés*

Brugnon
Pain   JEUDI 03 JUILLET  :JEUDI 03 JUILLET  :

Melon
Goûter :   yaourt et biscuit Paella *(VF) 

Sv : paella au poisson*
Crème au chocolat

Pain
VENDREDI 04 JUILLET :VENDREDI 04 JUILLET :  

Taboulé*
Tomate croq’ sel 

 Rillettes de thon*
Glace
Pain

BON APPÉTIT !

la  cuisine  centrale  se  laisse  le  droit  de  modifier  les  menus  en  cas  de  problème  de  livraison.  Merci  de  votre 
compréhension.
       : Aliments issus de l'agriculture biologique            :Aliments issus de la région        : Plat végétarien
   VBF: viande bovine française              - pêche responsable *:le « fait maison »
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